Lebensmittel-
Schmierol H1

Aerosole

Nonfood Compounds:
Programm Listed H1
(155146)
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Lebensmittel-
Schmierol H1

» Lebensmittelindustrie
» Backereien

» GroBkichen

» Metzgereien

» Gastronomie

FoodLine Lebensmittel-Schmierdl H1 ist ein physiolo-
gisch unbedenkliches, farbloses, hochreines medizini-

beko>

Inhalt 400 ml
Art.-Nr. 298 7 400

» Falls das Produkt in der lebensmittelverarbeitenden

Industrie eingesetzt wird:

- Es darf nur die technisch notwendige Mindest-
menge eingesetzt werden.

- Sollte das Produkt als Korrosionsschutzfilm ver-
wendet werden, muss es vor \Wiederinbetrieb-
nahme des Gerates vollstandig entfernt werden.

» Bei nicht fach- und sachgerechter Anwendung ist
jede Produkthaftung ausgeschlossen.

» Nur fur professionellen oder industriellen Gebrauch.

» Sicherheitsdatenblatt beachten!

Aerosole

sches Weissdl mit multifunktioneller Additivkombination
fir den Einsatz in der Lebensmittelindustrie. Die
Schmierstelle vorreinigen und das Ol aus einem Ab-
stand von ca. 20 cm gleichméaBig aufsprihen. Durch
das Kapillarrohr ist ein gezieltes Auftragen maglich. Ein
gelegentlicher, technisch unvermeidbarer Kontakt mit
Lebensmitteln ist unbedenklich.

Technische Daten

Basis hochreines medizinisches VWeissol

Verarbeitbar ab +5°C bis +50°C

Temperatur bestandig von -10° C bis +180°C
Farbe farblos

Geruch neutral

Dichte 0,85 g/cm?3

Viskositat dinnflussig

Flammpunkt +190° C (nach Abliften des Treibgases)

Haltbarkeit ca. 4 Jahre
Lagerung nicht tber +40°C, trocken
Inhalt / VVerpackung Dose 400 ml 12 Stuick/Karton 1008 Stuck/Palette
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